
 

Antipasti: 
 

fett’unta 
 

zuppetta del pellegrino 
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Primi Piatti: 
 

pappardelle al cinghiale 
 
 
 
 
 

VIGNA LA PRIMA 
100% Sangiovese 

Vicchiomaggio 
 

 

 
 
 
 
 

SAN LORENZO 
80% Sangiovese, 20% Merlot e Malvasia Nera 

Castello di Ama 

 
 
 
 
 

VIGNA DEL SORBO 
100% Sangiovese 

Fontodi 

 
 
 
 
 

Dolce: 
 

spuma di mandarino con marmellata di arance 

IL GRIGIO 
80% Sangiovese, 20% Abrusco, Pugnitello, Malvasia N., Ciliegiolo, Mazzese 

San Felice 

 
 
 
 
 

CASTELLO DI BROLIO 
80% Sangiovese, 10% Cabernet S., 5% Merlot, 5% Petit Verdot 

Barone Ricasoli 
 
 

CASTELLO DI FONTERUTOLI 
92% Sangiovese, 8% Malvasia Nera e Colorino 

Mazzei 
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RISERVA DUCALE ORO 
80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Cabernet sauvignon 

Ruffino 

Secondi Piatti: 
 

scottadito di capretto fritte con patate a spicchio 
 

coniglio alla cacciatora con polenta 
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SPLENDIDE VINUM IN CALICE ALTIUS TENEBIMUS 
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