
 

 

 Il menù 
 

 

Antipasti: 
patè di fegatini in bagnacauda 

crostini caldi della casa 
sformato di verdura e polpettine di baccalà 
prosciutto toscano, lardo e salame locale 

 
 

 

Primi Piatti: 
tordellini in brodo di cappone 

tordelli al ragù 
 

 
 

Secondi Piatti: 
cappone e pancetta ripiena con cipolline all’agrodolce 

sella di vitella con patate al forno 
 

 
 

Dolce: 
 semifreddo ai cachi con crema di ananas 

piccola pasticceria di Natale 

 

Pranzo di Natale 

I vini: 
prosecco di benvenuto 

bianco e rosso delle colline lucchesi 
vin santo o moscato d’Asti 
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